Bienvenue dans notre
établissement,

Nous vous remercions
d’avoir choisi
« le f(/enc[angerot »

Toute notre équipe a le plaisir de vous proposer ses Menus et Suggestions d
la Carte qui, nous [espérons régaleront vos papilles

Menu du marché

(Servi Les Midis du lundi au vendredi si ouvert 7 jour/7,
sauf jours fériés et ponts)

(Voir ardoise)
Entrée + Plat + Dessert.................... 20.00€
Entrée + Plat ou Plat + Dessert......... 18.00€
Plat Seul + 1café........................... 16.00€

Menu des petits gastronomes a 15,00 €
(- 12 ans)

Filet de volaille poéle, pates Fraiches, sauce parmesan

1 boule de glace, 1 sirop a l'eau

« fait maison » Prix ttc, Service Compris



‘Notre carte

Entrees :
12 Gocargoto de Bowrgogne au Beure Persills 19 €

Croquettes e Patate Douce, anx Crevettes Raseo our son Lit de Roquette  22€
Jerrine de Foie Gran de Canard mi-cuit, Gelée de Frits Rouges,

Joaot de Pain 3 Bpices 26 €
Plats :
Filet 3 Shon Rouge, Dance Basquaise el ses Légumes, 26 €
Souris & @gnean de T heures Confite, & I Orientale 28 €
Ot Jacques podlses, Beurie Blanc & notre Fagon, Purse de Celeri 28 €
gbﬁd&e%@u{«%@»dﬁmwaﬂ%AMom%Wm 28 €
@osiette Vsgétarienne 23 €
Fromages .

Faisoelle & la creme 7€
Plateaw e fromages fraio ot affinés (Fromagerie @ain Feao) 15 €
Dessetts .

&t oa glace Vanifle) 1€

L @qrume (Coumble citron Vet, Supremes 3 oranges of de pamplemousses,

Ceime 2 cilron, copeans de Chocolat blanc au Piment) 1€
Paslora & fo Poire et Caramel (Meringue, Poire paché, Compolée de poire of
Caramel & fa Flowr de oef) 1€
La Coupe de Slaces 8 boules an Choix (pas fail maison) 1€
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Menu Tradition a 35,00 €
(Suppl + 8,00 € fromages et dessert)

CEufs pochés Sauce Meurette
Ou

12 Escargots de Bourgogne, Beurre Persillé
&
Filet de Thon Rouge,

Sauce Basquaise
Et ses Legumes

Ou

Souris d’Agneau de 7 heures Confite, a I'Orientale
(Supplément +3€)

&

Plateau de fromages frais et affinés
(Fromagerie Alain Hess)

Ou

Desserts au choix

(Voir a la carte)
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Menu Gourmand a 45,00 €
(Suppl + 8,00 € fromages et dessert)

Entrées au Choix a la Carte

(Supplément +3€ pour la Terrine de Foie Gras)

&

Filet de boeeuf « Charolais »
Et son Crémeux de Risotto aux Champignons

Ou

St Jacques poélées au Beurre Blanc a notre Facon,
Et sa Purée de Céleri

&

Plateau de fromages frais et affinés
(Fromagerie Alain Hess)

Ou

Desserts au choix

(Voir a la carte)
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Menu dégustation a 58,00 €
(Suppl + 8,00 € fromages et dessert)

En « amuse-bouche »
Croquette de Patate Douce, Crevettes et Roquette

&

Terrine de Foie gras Mi-Cuit,
Gelée de Fruits Rouges, Toast de Pain d’Epices

&

St Jacques poélées, Beurre Blanc a notre Fagon
Et sa Purée de Céleri

&

Sorbet Cassis et Marc de Bourgogne

&

Filet de boeeuf « Charolais »
Et son Crémeux de Risotto aux Champignons

&

Plateau de fromages frais et affinés
(Fromagerie Alain Hess)

Ou

Desserts au choix

(Voir a la carte)

« fait maison » Prix ttc, Service Compris



